KOLACJA W FORMIE BUFETU

Wybdr 1 menu dla catej grupy.
Podane ceny dotyczg 1 osoby.

Podatek VAT 8 %

NETTO BRUTTO

OPCJA I 129,63 PLN 140 PLN

Zupy: 1 danie

Dania gorace: 1 danie

Dodatki do dan goracych: 2 pozycje
Bufet zimny: 4 pozycje

Desery: 1 pozycja

Pieczywo: 1 rodzaj

OPCJAII 157,41 PLN 170 PLN

Zupy: 1 danie

Dania gorace: 2 dania

Dodatki do dan goracych: 2 pozycje
Bufet zimny: 5 pozycji

Desery: 2 pozycje

Pieczywo: 1 rodzaj

OPCJA III: 194,44 PLN 210 PLN
Zupy: 1 danie
Dania gorace: 3 dania
Dodatki do dan goracych: 2 pozycje
Bufet zimny : 6 pozycji

Desery: 3 pozycje
Pieczywo: 2 rodzaje

NAPOJE Podatek VAT 23 %

OPCJA I 16,26 PLN 20 PLN

Kawa, herbata, woda mineralna

OPCJA 1l 24,39 PLN 30 PLN
Kawa, herbata, woda mineralna,
soki owocowe

OPCJA 1l 36,59 PLN 45 PLN
Kawa, herbata, woda mineralna,

soki owocowe, napoje gazowane
(Pepsi and Co.)

Oferta obowigzuje do 31.12.2021 r.




DANIA DO WYBORU

BUFET ZIMNY
Satatka Waldorf z serem Jura Bleu

Satatka cezar z kurczakiem z wolnego wybiegu,
chrupigca pancetta

Grillowana satatka rzymska, suszone pomidory,
peccorino, skérka z cytryny

Ciastka francuskie:

-z pomidorami i mozzarellg

-z pomidorami i musztardg

- ze szpinakiem

-z kozim serem i szpinakiem

- ze speckiem

Tatar z tososia z sosem koperkowym i limonka
Roladka z wedzonego pstraga

Ptatki kurczak marynowanego w occie rozmarynowym
na lisciach sataty

Konfitowane udko z kaczki na grzance,
piklowana papryka

/ZUPY
Bulion miesny, kluseczki
Krem z pieczonej papryki z kietbasg Chorizo
Krem z pietruszki z jabtkiem i oliwg tymiankowa
Krem z buraka, oliwa ziotowa

Chtodnik z botwiny z jajkiem i maslanka
(sezon letni, czerwiec - sierpien)

Gaspacho z pomidora i arbuza, oliwki, kompres ogérek
(sezon letni, czerwiec - sierpien)

DANIA GORACE

Labrax z sosem ziotowym i konfitowanymi pomidorami
toso$ z karmelizowanymi szalotkami i brokutem
Gnocchi ze szpinakiem i parmezanem

Policzki wieprzowe z sosem piwno - miodowym,
musztardg francuskg i selerem

Kurczak w sosie curry z mlekiem kokosowym,
soczewicg, swiezg kolendra

Indyk z bazylig i sosem ziotowym

Udko z kaczki, sos pieczarkowy




DODATKI DO DAN GORACYCH
Ryz ze smazonymi warzywami
Peczotto z warzywami korzennymi
Pieczony kalafior z sosem serowym
Zapiekanka ziemniaczana z serem
Pieczone ziemniaki z boczkiem i musztardg
Puree ziemniaczane

Grilowane warzywa z octem balsamicznym

PIECZYWO WLASNE] PRODUKC]JI

Buteczki z ziotami
Focaccia
Pieczywo razowe z rodzynkami i orzechami

Chleb wiejski na zakwasie

DESERY

Tarta z zapiekanym kremem migdatowym i owocami
Brownie czekoladowe
Tort jogurtowy, biszkopt orzechowy

Tiramissu, kawa, migdaty

Patery owocéw sezonowych

WYBOR MUSOW OWOCOWYCH

Mus waniliowy, palona biata czekolada




